:QUE HAY DETRAS DE UNA CERVEZA?

iVen a comprobarlo!
- Cata explicativa
- Degustacion de 5 cervezas:

Chapeau Geuze, Cerveza belga a base de Lambic, de fermentacion espontdnea,
5,5 % de alcohol.

OI‘Vﬂl, Cerveza belga con denominacion trapense, 6,2% de alcohol, de alta fermentacion con
segunda fermentacion en botella.

Weihenstephan, Cerveza bdvara de trigo, 5,4% de alcohol, de alta fermentacion, no
filtrada y segunda fermentacion en botella.

Duvel, Cerveza especial belga, 8,5% de alcohol, de alta fermentacion y segunda fermentacion
en botella.

Gulden Draak, Cerveza especial belga, 10,5% de alcohol, de alta fermentacion con
segunda fermentacion en botella.

- Seleccion de pinchos.

Do6nde: Restaurante Tubal

Cuando: Viernes 18 de febrero

Hora: 19.30 Horas

Precio: 18 €

Plazas limitadas.
Imprescindible reservar

Restaurante Tubal, Plaza de Navarra, 4 — Tafalla
www.restaurantetubal.com
tubal @restaurantetubal.com

www.facebook.com/tubal.restaurante
TIf: 948-700852




