EDUSI

LA INCUBADORA GASTRONOMICA:
LA COCINA COMO EXPERIENCIA PROFESIONAL QUE CAMBIA VIDAS

INKUBAGAILU GASTRONOMIKOA:
SUKALDARITZA BIZITZA ERALDATZEKO ESPERIENTZIA PROFESIONALA
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Si te gusta cocinary has pensado en la posibilidad
de hacerlo de una forma profesional y por tu cuenta,
jeste es tu proyecto!

Prueba tu idea de negocio en lalncubadora
Gastrondmica, elaborando tus productos en unas
fantasticas cocinas y vendiendo en el Mercado
Municipal de Santo Domingo.

-Formacion practicay presencial (132 H).

-Dirigido a personas desempleadas, en especial a
mujeres desempleadas.

-100% financiado.

-Proyecto realizado en el marco de la Estrategia de
Desarrollo Urbano Sostenible / EDUSI.

Fecha: 30 octubre-28 de diciembre
Horario: 10-14 horas
Lugar: Casa Gurbindo Etxea, parque de Aranzadi
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Sukaldaritza zalea bazara eta zure kabuz modu
profesional batean egitea noiz bait pentsatu izan
baduzu, hurrengo hau zure proiektua da!

Zure negozio ideia Inkubagailu Gastronomikora
eraman ezazu, zure produktuak sukalde berrietan
prestatu eta Santo Domingo Udal Merkatuan
saltzeko aukeraizango duzu.

-lkastaro presentziala eta praktikoa (132 H).

-Langabezian dauden pertsonei zuzendua,
bereziki langabezian aurkitzen diren
emakumeei.

-100% -an finantziatua.

-EDUSI / Hiritar garapen iraunkorrerako
estrategiaren azpian egindako proiektua.

Noiz: Urriaren 30tik - Abenduaren 28ra
Ordutegia: 1otatik 14tara
Lekua: Casa Gurbindo Etxea, Aranzadi Parkea

Dato de contacto | Kontaktua

Consuelo Lobato

Tel. 683 553 795
clobato@accioncontraelhambre.org

Organizan | Antolatzen dute:

Financian | Finantziatzen dute:

Maialen Escalada
Tel. 646 516 570
mescalada@accioncontraelhambre.org

Colaboran | Laguntzen dute:
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